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PARACOMENZAR

GAZPACHO CON GUARNICION (TEMPORADA) - 8,00 €
ESPARRAGOS BLANCOS CON MAHONESA [14] - 13,50 €
ENSALADA DE QUESO DE CABRA, FRUTOS ROJOS, NUECES
GARRAPINADAS [4,12] - 14,00 €
ENSALADA DE HOJAS (MIX DE LECHUGAS, TOMATE CHERRY,
CEBOLLA MORADA, ZANAHORIA, DRESSING) [8] - 8,00 €
"LA PRIMAVERA TOMATERA" (TOMATES VARIEDAD RAF, CASTELLANO,
PERA, HUEVO DE TORO, CHERRY ROJO Y AMARILLO) - 10,00 €
ENSALADA RUSA [10,14] - 11,00 €
ENSALADA DE PIMIENTOS - 9,00 €
BOQUERONES EN VINAGRE [1] - 12,00 €
ANCHOAS (UNIDAD) [1] - 3,00 €
BASTONCITOS DE BERENJENAS [4,10] - 8,00 €

CROQUETAS VARIADAS (3 CARABINERO, 3 CHIPIRON EN
SUTINTA) [2,6,10,14] - 10,00 €

PATA DE PULPO A LA PLANCHA CON CREMA DE
PATATA [3,4] - 19,00 €

REVUELTO DE LANGOSTINOS, AJETES Y JAMON
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SERRANO [2,14] - 12,75 €
SERRANITO DE MELVA [1,10] - 7,50 €
ESPETO DE SARDINAS [1] - 7,00 €
ESPETO DE GAMBONES [2] - 15,00 €

SOPA DE MARISCOS [1,2,3] - 10,0@
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PESCADOSY MARISCOS

Almejas[3,7] - 12,00€
Almejas marinera [3,7] - 1350€
Coquinas[3] - 13,00€
Mejillones al vapor [3] - 10,00€
Mejillones marinera[3,7] - 150€
Conchasfinas (unidad) [3] - 400€
Conchasfinas ala plancha (unidad) [3] - 450€
Vieiras al pil pil (unidad) [3] - 450€
Gamlba blanca cocidas[2] - 20,00€
Gamba blanca plancha [2] - 22,00€
Gamba rojacocidas[2] - 28,00€
Gamba roja plancha [2] - 30,00€
Bogavante ala plancha[2] - 45,00
Calamar nacional (plancha, fritooespetado) [3] - 60,00€/k
Dorada (alaespaldaoespetada) [1,8] - 60,00€/k
Lubina (a laespalda oespetada) [1,8] - 60,00€/k
Pargo / Urta (alasal oespetado) [1,8] - 80,00€/k
Lenguado nacional a la plancha [1,8] - 9,00€/100g
Langostinos pil pil [2] - 13,00
Albondigas de chocoygamba roja en salsa marinera

con patatasfritas[2,3,4,7]10] -1 7500)
Brocheta de rosadayverduras [1] - 19,00€
Parrilladade mariscos[2,3] - 80,00€
Rosada plancha[1,8] - 16,00€
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Taquitos de rosada en adobo [1,10] - 12,00€

Tortillitasde camarones caseras (5 unidades) [2,10] -12,00€

Boquerones[1,0] - Media7,00€ / Entera 12,00€
Boquerones al limon [1,10] - 13,50 €
Salmonetitos [110] - 1400€
Pescadillas[1,10] - 1400€

Calamar nacional [3,10] - Media1l0,00€/ Enteral800€

Jurelitos [1,10] - 9.00€
Chanquetes[1,]0] - Media8,00€/ Enteral3,00€
Chanquetes con huevofrito [1,10,14] - 14,00€
Fritura degustacion - 1&90 €
Gambasdecristal [2,10] - 15,00€
©,
Colasde langostinocon salsa sriracha [2,10] - 10D0€
©,
Calamairritos[2,10] - 1700€
Rosada alioli[1,10] - 13,00€

. DELMARALAFREIDORA
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Li ARROCESY PASTAS

¢ Arrozde mariscos[1,2,3] - 18,00€/P.
“% e Arrozdesecretoibéericoconvirutasdejamon
> ® serranoy pimientosdel padron [6,7] - 16,00€/P.
~ ® Arrozdeverdurasdetemporada -1 500€/P.
- * Arroznegrocon pulpo[1,2,3] - 19,00€/P.
j .~ * Arrozcaldosode mariscos[1,2,3] - 18,00€/P.
-«’ ¢ Arrozcaldosoconbogavante[1,2,3] - 2700€/P.
§F & |
¢ Fideuademariscos[1,2,3,10] - 18,00 €/P.
e Fideua negraconcigalas[1,2,3]10] - 20,00€/P
e Cazueladefideoscon marisco[1,2,3,10] - 18,00€/

Hasta agui es minimo 2 personas

e Tagliatelle alabolonesa [4,6,710] - 11,00
e Spaguettineridiseppiacon mariscos[1,2,3,710]- 14,00
¢ | asanadeverduras[4,6,710] - 14,00
e Tagliatelledeverduras[10] - 14,00

Todos nuestros precios de arrocesy Pastas son:
precio por persona
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CARNES

Solomillode ternera converdurasy parmentier

depatata [4] - 30,00€
Estofadodeterneracon patatasfritas[7] - 16,00€
Chuletitas de cordero con patatasfritas - 22,00€

Carrilladas de cerdo estofadas con parmentier
de patataycebollafrita [4,710] - 1400€

Suprema de polloempanada con patatas
fritas [4;10,14] - 12,00€

Lagrimitas de pollocon patatasfritas [4,10,14] - 12,00€

Mashed Burger (100 grvaca madurada) con queso
cheddar, cebollaencurtidaysalsaX[4,8] - 13,50 €
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EXTRAS
Serviciode pan - 090€
Alioli - 0,60€
Patatasalopobre- 4,00€
Patatasfritas - 325€
Quesorayado - 0,70€

Mieldecana - 0,/0€
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POSTRES

El dulcefinal perfectofrente al mar.

Nuestros postres estan elaborados para poner el mejor
broche a una experiencia gastronomica mediterranea.
Recetas tradicionales y sabores irresistibles que
combinan a la perfeccion con una sobremesa junto al
nmar.

¢ TartadeZanahoriaconfrostingdelima

¢ Tartade Quesocon confituradefrutosrojos
¢ TartadeTresChocolates

¢ Arrozcon LecheCasero

¢ Tiramisu Tradicional

e NatillasCaseras
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BEBIDAS
| REFRESCOSYAGUAS

Frescura para acompanar cada momento

Una seleccion de refrescos, zumos y aguas minerales para
disfrutar de una comida relajada frente a la Playa de Los
Alarmos.

° Agua mineral natural /
0 Aguacongas /
o Coca-Cola, Coca-Cola Zeroy Zero Zero

. Fanta Naranjay Limon /
o Aquarius Naranjay Limon /
o Nestea

o Seven Up

. Tonica \
. Zumos de pina, melocotonyuva \



CERVEZAS

La mejor companeradel mar

Desde una cerveza bien fria hasta referencias especiales

para los amantesde lacerveza artesanal y premium.

J Cervezade barril

J Jarradecerveza
o Claraconlimon

o San Miguel

J Mahou

o Alhambra1925

o Radler

o Cervezasingluten
o Cerveza 0,0 Tostada
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APERITIVOS

Elcomienzo perfecto

Disfruta de nuestros aperitivos mientras contemplas el

Mediterraneoy la brisa marina.

J Ricard

o Campari

J Martini Rojo

o Martini Blanco

o Vermouth de barril
o Sangria artesanal

TINTOS DE VERANO

El sabor del verano andaluz
Preparados almomentoy servidos bien frios para

acompanar cualquier comida o disfrutar de unatarde

frente al mar.

o Tinto de Verano con LImon
o Tinto de Verano con Blanca
o Tinto de Verano sin Alcohol
o Jarrasde SO0 mly1litro
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VINOS

VINOS TINTOS

Riojay Riberadel Duero
Una cuidada seleccion de vinos nacionales para acompanar
carnes, pescadosy arroces.

Rioja
e TintoRiojadelaCasa
e MarquéesdeCaceres
e Ramon Bilbao
e AN

Riberadel Duero
¢ RiberadelaCasa (Valdubon)
* ProtosRoble
e CarmeloRoderoRoble

VINOS BLANCOS

Frescos, aromaticosy mediterraneos
Perfectos para mariscos, pescadosy arroces.

¢ VerdejoRueda - Valdubon Verdejo

¢ CuatroRayas - Albarino

e Chardonnay - Sauvignon Blanc

® Espumoso - Barbadillo

e Manzanilla - Malaga Dulce
CAVASY ESPUMOSOS

Para celebrar cada momento
* Benjamin - Seleccionde Cavas
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. CAFESEINFUSIONES

L¥
El placer de la sobremesa
Disfruta de nuestros cafés e infusiones mientras contemplas
% 2 unade las mejores puestas de sol de Torremolinos.
— Cafés Carajillos
= |
/4 ° Espresso e Brandy
{ ‘."1 ®* Americano e Anis
e CaféconlLeche e Baileys
e Sombra e Baileysconleche
e Cortado
e Cappuccino
e Bombon

e Cafélrlandés

Infusiones
° Manzanilla
o TéeRojo
o TéVerde
o TeNegro
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(Todosdisponiblestambien en descafeinado.)



COCTELES

El sabor de lastardes deverano
Cocteles preparados almomento
paradisfrutar juntoal mar.

e Mojito

e Mojitosin Alcohol
e PinaColada

e Coctel"ComoTu"
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LOS ALAMOS

OS TE HAYA
ESTRA CARTA
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