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WWW.CHIRINGUITOFAMILIAR.COM

                                                          
         CHIRINGUITOFAMILIAR                FAMILIARCHIRINGUITO
 



PARA COMENZAR
GAZPACHO CON GUARNICIÓN (TEMPORADA) –                     8,00 € 

ESPÁRRAGOS BLANCOS CON MAHONESA [14] –                    13,50 € 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA, FRUTOS ROJOS, NUECES 
GARRAPIÑADAS [4,12] –                                                                     14,00 € 

ENSALADA DE HOJAS (MIX DE LECHUGAS, TOMATE CHERRY, 
CEBOLLA MORADA, ZANAHORIA, DRESSING) [8] –                  8,00 € 

"LA PRIMAVERA TOMATERA" (TOMATES VARIEDAD RAF,  CASTELLANO, 
PERA, HUEVO DE TORO, CHERRY ROJO Y AMARILLO) –            10,00 € 

ENSALADA RUSA [10,14] –                                                                     11,00 € 

ENSALADA DE PIMIENTOS –                                                                9,00 € 

BOQUERONES EN VINAGRE [1] –                                                     12,00 € 
             
ANCHOAS (UNIDAD) [1] –                                                                    3,00 € 

BASTONCITOS DE BERENJENAS [4,10] –                                         8,00 € 

CROQUETAS VARIADAS (3 CARABINERO, 3 CHIPIRÓN EN 
SU TINTA) [2,6,10,14] –                                                                          10,00 € 

PATA DE PULPO A LA PLANCHA CON CREMA DE 
PATATA [3,4] –                                                                                          19,00 € 

REVUELTO DE LANGOSTINOS, AJETES Y JAMÓN 
SERRANO [2,14] –                                                                                   12,75 € 

SERRANITO DE MELVA [1,10] –                                                            7,50 € 

ESPETO DE SARDINAS [1] –                                                                 7,00 € 

ESPETO DE GAMBONES [2] –                                                           15,00 € 

SOPA DE MARISCOS [1,2,3] –                                                          10,00 € 



PESCADOS Y MARISCOS
Almejas [3,7] –                                                                                                         12,00 € 
Almejas marinera [3,7] –                                                                                1 3,50 € 
Coquinas [3] –                                                                                                         13,00 € 
Mejillones al vapor [3] –                                                                                  1 0,00 €
Mejillones marinera [3,7] –                                                                              11,50 € 
Conchas finas (unidad) [3] –                                                                       4,00 € 
Conchas finas a la plancha (unidad) [3] –                                       4,50 € 
Vieiras al pil pil (unidad) [3] –                                                                         4,50 € 
Gamba blanca cocidas [2] –                                                                   20,00 € 
Gamba blanca plancha [2] –                                                                  22,00 € 
Gamba roja cocidas [2] –                                                                            28,00 € 
Gamba roja plancha [2] –                                                                          30,00 € 

Bogavante a la plancha [2] –                                                                    45,00 € 
Calamar nacional (plancha, frito o espetado) [3] –  60,00 €/kg 
Dorada (a la espalda o espetada) [1,8] –                              60,00 €/kg 
Lubina (a la espalda o espetada) [1,8] –                                60,00 €/kg 
Pargo / Urta (a la sal o espetado) [1,8] –                                80,00 €/kg 
Lenguado nacional a la plancha [1,8] –                            9,00 €/100 gr 
Langostinos pil pil [2] –                                                                                    13,00 € 
Albóndigas de choco y gamba roja en salsa marinera 
con patatas fritas [2,3,4,7,10] – 1                                                                  4,00 € 
Brocheta de rosada y verduras [1] –                                                     19,00 € 
Parrillada de mariscos [2,3] –                                                                  80,00 € 
Rosada plancha [1,8] –                                                                                     16,00 € 



DEL MAR A LA FREIDORA
Taquitos de rosada en adobo [1,10] –                                           12,00 € 
Tortillitas de camarones caseras (5 unidades) [2,10] – 12,00€

    
Boquerones [1,10] – Media 7,00 € / Entera                              12,00 €
Boquerones al limón [1,10] –                                                                  13,50 € 

Salmonetitos [1,10] –                                                                                    14,00 € 
Pescadillas [1,10] –                                                                                          14,00 € 

Calamar nacional [3,10] –     Media 10,00 € /       Entera 18,00 € 
      

Jurelitos [1,10] –                                                                                                    9,00 €
Chanquetes [1,10] –                   Media 8,00 € /          Entera 13,00 € 
Chanquetes con huevo frito [1,10,14] –                                        14,00 € 

Fritura degustación –                                                                                  11,00 € 
Gambas de cristal [2,10] –                                                                      15,00 € 

Colas de langostino con salsa sriracha [2,10] –                 1 0,00 € 

Calamaritos [2,10] –                                                                                      17,00 €
 

Rosada ali oli [1,10] –                                                                                       13,00 € 



ARROCES Y PASTAS
Arroz de mariscos [1,2,3] –                                                                 18,00 €/P.
Arroz de secreto ibérico con virutas de jamón 
serrano y pimientos del padrón [6,7] –                                   16,00 €/P. 
Arroz de verduras de temporada – 1                                           5,00 €/P. 
Arroz negro con pulpo [1,2,3] –                                                       19,00 €/P.
Arroz caldoso de mariscos [1,2,3] –                                            18,00 €/P. 
Arroz caldoso con bogavante [1,2,3] –                                   27,00 €/P.

Fideuá de mariscos [1,2,3,10] –                                                       18,00 €/P.
Fideuá negra con cigalas [1,2,3,10] –                                        20,00 €/P

.
Cazuela de fideos con marisco [1,2,3,10] –                          18,00 €/P. 

Hasta aquí es minimo 2 personas

Tagliatelle a la boloñesa [4,6,7,10] –                                                     11,00 €
Spaguetti neri di seppia con mariscos [1,2,3,7,10] –           14,00 € 
Lasaña de verduras [4,6,7,10] –                                                              14,00 € 
Tagliatelle de verduras [10] –                                                                   14,00 € 

Todos nuestros precios de arroces y Pastas son:
 precio por persona



CARNES
Solomillo de ternera con verduras y parmentier

            de patata [4] –                                                                                            30,00 €
 

Estofado de ternera con patatas fritas [7] –                       16,00 €
 

Chuletitas de cordero con patatas fritas –                       22,00 €
 

Carrilladas de cerdo estofadas con parmentier 
          de patata y cebolla frita [4,7,10] –                                                   14,00 €
 

Suprema de pollo empanada con patatas
           fritas [4,10,14] –                                                                                               12,00 €
 

Lagrimitas de pollo con patatas fritas [4,10,14] –             12,00 €
 

Mashed Burger (100 gr vaca madurada) con queso
cheddar, cebolla encurtida y salsa X [4,8] –                       13,50 € 

       EXTRAS
Servicio de pan –           0,90 € 
Ali oli –                                        0,60 € 
Patatas a lo pobre –      4,00 € 
Patatas fritas –                   3,25 € 
Queso rayado –                0,70 € 
Miel de caña –                    0,70 €



POSTRES
El dulce final perfecto frente al mar.
Nuestros postres están elaborados para poner el mejor
broche a una experiencia gastronómica mediterránea.
Recetas tradicionales y sabores irresistibles que
combinan a la perfección con una sobremesa junto al
mar.

Tarta de Zanahoria con frosting de lima 

Tarta de Queso con confitura de frutos rojos 

Tarta de Tres Chocolates 

Arroz con Leche Casero 

Tiramisú Tradicional 

Natillas Caseras 



BEBIDAS
REFRESCOS Y AGUAS

Frescura para acompañar cada momento
Una selección de refrescos, zumos y aguas minerales para
disfrutar de una comida relajada frente a la Playa de Los
Álamos.

Agua mineral natural 
Agua con gas 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero y Zero Zero 
Fanta Naranja y Limón 

Aquarius Naranja y Limón 
Nestea 

Seven Up 
Tónica 

Zumos de piña, melocotón y uva 



CERVEZAS 

La mejor compañera del mar
Desde una cerveza bien fría hasta referencias especiales
para los amantes de la cerveza artesanal y premium.

Cerveza de barril 
Jarra de cerveza 
Clara con limón 

San Miguel 
Mahou 

Alhambra 1925 
Radler 

Cerveza sin gluten 
Cerveza 0,0 Tostada 



APERITIVOS 
 

El comienzo perfecto
Disfruta de nuestros aperitivos mientras contemplas el
Mediterráneo y la brisa marina.

Ricard 
Campari 

Martini Rojo 
Martini Blanco 

Vermouth de barril 
Sangría artesanal 

El sabor del verano andaluz
Preparados al momento y servidos bien fríos para
acompañar cualquier comida o disfrutar de una tarde
frente al mar.

Tinto de Verano con Limón 
Tinto de Verano con Blanca 
Tinto de Verano sin Alcohol 

Jarras de 500 ml y 1 litro 

 TINTOS DE VERANO



VINOS
VINOS  TINTOS

Rioja y Ribera del Duero
Una cuidada selección de vinos nacionales para acompañar
carnes, pescados y arroces.

Rioja
Tinto Rioja de la Casa 
Marqués de Cáceres 
Ramón Bilbao 
LAN 

Ribera del Duero
Ribera de la Casa (Valdubón) 
Protos Roble 
Carmelo Rodero Roble 

VINOS BLANCOS
Frescos, aromáticos y mediterráneos

Perfectos para mariscos, pescados y arroces.

Verdejo Rueda                                    -  Valdubón Verdejo 
Cuatro Rayas                                       -   Albariño 
Chardonnay                                         -   Sauvignon Blanc 
Espumoso                                              -   Barbadillo 
Manzanilla                                               -  Málaga Dulce 

CAVAS Y ESPUMOSOS
Para celebrar cada momento        

Benjamín                                                - Selección de Cavas 



CAFÉS E INFUSIONES
El placer de la sobremesa

Disfruta de nuestros cafés e infusiones mientras contemplas
una de las mejores puestas de sol de Torremolinos.

            Cafés   
                                                    

Espresso                                                    
Americano                                               
Café con Leche                                   
Sombra                                                      
Cortado 
Cappuccino 
Bombón 
Café Irlandés 

      Infusiones

Manzanilla 
Té Rojo 

Té Verde 
Té Negro 

(Todos disponibles también en descafeinado.)

 Carajillos

Brandy 
Anís 
Baileys 
 Baileys con leche



CÓCTELES

El sabor de las tardes de verano
Cócteles preparados al momento 
para disfrutar junto al mar.

Mojito 
Mojito sin Alcohol 
Piña Colada 
Cóctel "Como Tú" 



ESPERAMOS TE HAYA 
GUSTADO NUESTRA CARTA
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